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Bahan-bahan

1 ikat kangkung sudah dipetik"dan dicuci bersih
1 bungkus saos tiram (SAORI)

3 buah cabe rawit merah iris

1 buah cabe hijau iris

2 siung bawang merah iris

1 siung bawang putih iris

secukupnya garam

secukupnya gula

1 sdm minyak sayur

secukupnya air
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Langkah-langkah pembuatan

e Panaskan minyak diwajan tumis bawang merah & bawang putih tumis hingga harum lalu
masukan saos tiram aduk" sebentar beri garam dan gula.

e Kemudian masukan kangkung dan cabe beri air matang sedikit aduk dan tutup wajan
tunggu hingga kangkung layu dan matang setelah itu koreksi rasa.

e Kemudian, cah kangkung siap untuk dihidangkan dan disantap dengan nasi hangat.
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Resep-resep Terkait

e Mie Bakso Kuah
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