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Martabak Mie Mini &amp; Mie Sosis
Gulung

~ AFI Cooking Club ~

by Mia Octavia
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~ Info Selengkapnya ~
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https://remas.nu
https://remas.nu/idUExUemFHbXpDU3BueE5rVUtMZWJTQT09/martabak-mie-mini-mie-sosis-gulung-oleh-afi-cooking-club/
https://remas.nu/idUExUemFHbXpDU3BueE5rVUtMZWJTQT09/martabak-mie-mini-mie-sosis-gulung-oleh-afi-cooking-club/

Bahan-bahan

¢ 2 bungkus Mie instant
e 4 butir Telur
e secukupnya Sosis
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Langkah-langkah pembuatan

e Rebus mie sampai matang, tiriskan lalu masukan bumbu mie.

e Campurkan mie dan telur, aduk sampai merata

e Panaskan wajan yang sudah di oles mentega, lalu masukan mie dan beri potongan sosis
diatasnya. Jika sudah kecoklatan martabak mie sudah matang, sajikan

e Bisa juga dibuat Mie Sosis Gulung dengan cara:
1. Rebus mie sampai matang, tiriskan lalu masukan bumbu mie
2. Potong sosis menjadi beberapa bagian (tergantung selera)
3. Tusuk sosis, dan gulungkan mie ke sosis.
4. Goreng sampai berwarna kecoklatan dan tiriskan.

e Kedua hidangan bisa disajikan dengan saus sambal dan mayonaise sesuai selera.
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Resep-resep Terkait

« Burger Mie
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https://remas.nu/idbUZnMTRiSUZTSlArdTFrNW5qM2Rtdz09/burger-mie-oleh-afi-cooking-club/
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https://remas.nu/idb002akRMbTFkWkE5Q05sMklDOTdmQT09/martabak-mie-oleh-afi-cooking-club/
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