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Mie Seblak Ala Ala Rumahan &amp; Kosan
~ Moh Nafisul Ubaidillah ~

Mie ini murah dan banyak dijumpai dilingkungan kita

~ Info Selengkapnya ~
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Bahan-bahan

1 buah Mie
4 siung Bawang putih
3 siung bawang merah
1 1/2 buah kemiri
6 buah cabai
1 ruas lengkuas
Secukupnya garam
Secukupnya penyedap rasa
Sesuai selera Sosis
Sesuai selera suwiran ayam
secukupnya Air
Kasih cinta dan keikhlasan
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Langkah-langkah pembuatan

Siapkan bahan yang disebutkan tersebut

Ulek semua bahan tersebut hingga benar² halus kecuali mienya

Goreng bumbu yang sudah halus hingga harum, sesudahnya kasih air secukupnya

Lalu masukkan mienya

Tunggu hingga matang dan jangan lupa dikasih cinta dan kasih sayang

Seblak mie siap disajikan
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Resep-resep Terkait

Lontong Daun Pisang Asoy
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